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51€00 sans fromage
54€00 avec fromage
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ASSORTIMENT D'ENTREES

Foie gras maison/Gelée exotique
Rillette de gambas
Rouleau courgette/Nougat de chevre

PLAT

Au choix dans la carte

TMAYE S

(Hors “Suggestions ”)

Dessert
Au choix dans la carte
(Café ou thé gourmand : supplément 5€)
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43€00 SANS FROMAGE
46€00 AVEC FROMAGE

ENTREE AU CHOIX

Rouleau courgette /Nougat de cheévre

Ou
Oeuf parfait creme de saumon fumé
Ou

Téte de veau sauce gribiche

FYE B O W R Y

PLAT AU CHOIX

1

Ballotine de volaille & la créme

T

E Ou
% Saumon en bouillon thai
: Ou
Risotto crémeux de courgette et pignons torréfiés/ Oeuf
parfait
DESSERT

Au choix dans la carte
(café & thé gourmand : supplément 5€)
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Rouleau courgette/Nougat de chévre 14€50
Téte de veau sauce gribiche 15€00
Oeuf parfait créme de saumon fumé 16€50
Rillette de Gambas 18€00
Foie gras maison/Gelée exotique 24€00
Trio d'entrées (voir menu "Plaisir") 24€00
VIANDES
Téte d‘e veau sau$:e g\r|b|ch‘e > 4€00
Ballotine de volaille a la creme 26€00
Agneau au thym 24€00
POISSONS
Saumon en bouillon thai 26€00
Gambas ail/persil 28€00

Risotto crémeux de courgette/pignons torréfiés/Oeuf parfait 24€00

MENU ENFANT (-10 ANS)PLAT/ DESSERT

Pavé de saumon ou Ballottine de volaille (écrasé ou risotto et 15€00

légumes frais)
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DESSERTS

QFaisselle creme ou coulis
Assiette de fromages
Chou craquelin au chocolat

‘ 3?;% Verrine pomme/caramel/speculoos

\Wcaté ou thé gourmand (supp 5€ menu)
Glace 2 boules
(vanille,café,pistache,rhum/raisin,
chocolat) (sorbet : framboise/citron)
Café ou chocolat liégeois

Coupe alcoolisée

& (Colonel,General, After-eight)

Nos glaces proviennent de "Glaces des Alpes"

S W aitre artisan glacier a Allonzier-la-Caille
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Merci de signaler vos allergies avant la prise de

) commande
Entrees:
Rouleau courgette/Nougat de chévre 1/7/8
Téte de veau sauce gribiche 1/3/10
Oeuf parfait creme de saumon fumé 1/3/4/7
Rillette de Gambas 1/2/7
Foie gras maison/Gelée exotique 1/12
Trio d'entrées (voir menu "Plaisir") 1/2/7/8/12
Plats :
Téte de veau sauce gribiche 1/3/10
Ballotine de volaille a la creme 1/3/7
Agneau au thym 1
Risotto crémeux de courgette 1/3/8
Desserts :
Vacherin 7/3
Chou craqguelin 1/3/7
Verrine pomme/spéculoos 1/3/6/7
Dome coco/passion 1/377

Glaces (3/7/8) et sorbets

1 gluten/2 crutaces/3 ceuf /4 poissons/ 5 arachides/6 soja /7
lait/8 fruits a coques /9 celeri/10 moutarde/11 sésame/12
Sulfites/ 13 Lupin/ 14 mollusques



